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Historia

La nuestra es una pequefa empresa
familiar, con pastelerias, cafeterias vy
Obrador propio. Cuidamos con detalle cada
elaboracién, intentando sacar el mejor
producto de manera artesanal, ofreciendo
dia a dia a nuestros clientes un servicio y
producto altamentepersonalizado.

Trabajamos con ilusion e implicacion de
todo el equipo, esforzandonos e
intentando mejorar continuamente.

Calidad

Todos los productos los elaboramos en
nuestro obrador, situado en Ajalvir
(Madrid).

Solo utilizamos materias primas de la mayor
calidad, que junto con la elaboracion
artesanal de nuestros cocineros Yy
pasteleros, hacen que consigamos
productos frescos, sanos y de gran calidad y

Eventos

Realizamos caterings tanto para eventos de
empresas (coffee breaks, almuerzos,
cocktails...), como para particulares (fiestas,
bodas, bautizos, comuniones,
cumpleanos. ), siempre con un trato directo
y muy cercano, porque lo que nos importa es
que ese evento que nuestros clientes
quieren organizar tenga el mayor éxito
posible.

www.fastcatering.es


http://www.fastcatering.es/

Coffee Breaks

Opcioén 1

Café 100% arabica
Café descafeinado
Tés
Zumo natural de naranja
Mini croissant de mantequilla
Bollito artesano a elegir

RECOGIDA EN TIENDA
Coste porpersona: 8,00€
minimo: 10 personas

SERVICIO DECATERING
Coste porpersona: 10,00€
minimo: 20 personas
Transporteincluido

Brunch

Opcién 1
Café 100% arabica
Cafédescafeinado
Tés

Zumonaturaldenaranja

Botellindeagua

Minicroissantde mantequilla
Barritade jamonibérico
Minisandwich

Pande cristal contomate

Extra: Mini croissants con nata
y frambuesas: 2,00€

RECOGIDAEN TIENDA
Coste porpersona: 12,50€
minimo: 10 personas

SERVICIO DE CATERING
Coste porpersona: 15,50€
minimo: 20 personas
Transporteincluido

Opcién 2

Café 100% arabica
Café descafeinado
Teés
Zumo naturalde naranja
Mini croissant de chocolate
Barrita de jamoénibérico

RECOGIDAEN TIENDA
Costeporpersona: 9,00€
minimo: 10 personas

SERVICIO DE CATERING
Costeporpersona: 11,00€
minimo: 20 personas
Transporte incluido

Opcién 2
Café100%arabica
Cafédescafeinado

Tés
Zumo natural de naranja
Botellin de agua
Mini croissant de mantequilla
Barrita de jamon ibérico
Mini sandwich
Pan de cristal con tomate
Palmerita de chocolate
Brochetita de frutas o
Yogur con muesli

RECOGIDAENTIENDA
Coste porpersona: 15,50€
minimo: 10 personas

SERVICIODE CATERING
Coste por persona: 18,50 €
minimo: 20 personas
Transporte incluido



Bandejas Gourmet

Jamon ibérico
(cortado a mano)

Bandeja (250g) 35,00€
Bandeja grande (5009g) 60,00€

Bandeja de quesos
(nacionales e internacionales)

Bandeja (2509) 16,00€
Bandejagrande (500Q) 30,00€
Bandeja Gourmet (500g)  40,00€

Bandejas Sin Gluten 30,00€

Bandeja de pan bao

(40,00€/Bandeja 20uds/A elegir 2 rellenos)

Salmén ahumado y queso crema

Pulled pork con salsa cheddar

Pollo con salsa barbacoa americana.
Bacalao, mostaza, cebolla caramelizada
Hummus con pimientos caramelizados
Vegetal con tomate, racula y pavo

Atun, aguacate y cebolla morada

Bandeja de mini baguettes
(30,00€/Bandeja15uds/A elegir 2 rellenos)
Jamoén ibérico con AOVE

Queso manchego con AOVE

Atun con mayonesa

Bacon y pimientos verdes fritos

Bandeja de saquitos
(30,00€/Bandeja20uds/A elegir 2 rellenos)
Huevofrito con chorizo

Morcilla con manzana caramelizada
Gambas al gjillo

Quesofetay Gorgonzola

Pollo al curry

Queso de cabra y pimientos de piquillo

Bandeja de tequefos de queso
(con salsa guasacaca de aguacate)

Bandeja (20uds) 30,00€
Bandeja (30uds) 42,00€
Bandeja (40uds) 55,00€

Salsa BBQ (30g) 2,00€

Sandwiches y Petit pain

Sanwiches de pan blanco
(25,00€ /Bandeja 20uds/A elegir2 rellenos/bandeja)

Ensalada de huevo

Queso crema con jamon York
Jamon serrano

Queso azul con rucula

Vegetal de pavo

Paté con mermelada

Atun con tomate

Queso y con anchoas
Ensalada con verduras

Nachos con Cheddar y guacamole 15,00€

Bandeja de petit pain
(30,00€ /Bandeja 24uds /A elegir 2 rellenos/bandeja)

Jamon ibéricocon AOVE

Sobrasada

Pollo con salsa barbacoa

Jamén y queso

Atan con pimientos de piquillo
Queso azul con ricula

Vegetal, lechuga, tomate y mayo
Queso Brie con cebolla caramelizada
Anchoas y tomate Cherry

Salmén ahumado con salsa tartara

Bandeja de mini croissants
(30,00€/Bandeja 15uds/A elegir2rellenos)

Jamén y queso

Pavo, lechuga y mayonesa
Ensalada de pollo

Jamoén ibérico con AOVE

Brie, cebolla caramelizada, mostaza y miel

Queso fresco, tomate y pesto
Atin con mayonesa

Bandeja de mini bocatines
(30,00€/Bandeja 15uds/A elegir2rellenos)

Jamoén ibérico con AOVE

Queso manchego con pimientos verdes
Pollo asado con salsa alioli suave

Atun, lechuga y mayonesa

Bacon y queso

Queso fresco con anchoas

Sandwiches Gourmet
(30,00€ /Bandeja20uds/Acelegir 2 rellenos porbandeja)

Ensaladilla rusa

Salmén ahumado con salsa tartara

Pollo al curry

Roquefort, manzana y salsa rosa

Carpaccio ala mostaza con rucula

Queso de cabra con mermelada de tomate

Crema de Torta del casar con polvo de aceitunas negras
Cangrejo

Jamoén ibérico con AOVE vy rucula




Empanadas de hi

Empanadas

¢ Coémo las hacemos ?
Primero elaboramos el hojaldre, después hacemos el rellenoy por ultimo las horneamos.

Atunconpisto 18,00€ Pollo ala carbonara 25,00€
Bacon con Queso Cheddar 20,006 Carnealabolofiesa | 28.00€
JaményQueso 20,006 Bacalao,manzanaypasas 30,00€

Cremas y Sopas caseras

Salmorejo  Gazpacho Vichyssoise Calabaza Consomé

1 Litro

15,00€

Croquetas

Croquetas con leche de caserio
Boletus

Jamoén |bérico

Chipirén en sutinta 250g - 10,00€
Bacalao 500g - 25,00€
Gambon

Mini Hamburguesas

Clasica Carne de Buey
Queso cheddar, bacon, lechuga y salsa de
mostaza

Ibérica Carne de Ternera
Queso manchego, jamon ibérico, lechuga 'y
tomate y aceite de oliva virgen

Continental Carnede Ternera
Queso cheddar, huevo frito, bacon, lechuga
y ketchup

Francesa Carnede Ternera
Queso brie, bacon, tomate, lechuga, salsa de
mostaza de Dijon

Tex Mex Carnede Ternera

Queso cheddar, guacamole y pimientos
asados y salsa de guindilla

ltaliana Carne de Ternera
Queso pecorino, jamoén dulce, pesto
de albahacay tomates Cherry

Thai Carnede Ternera
Queso de cabra, pimiento rojo, cebollarojay
salsa de curry

Queso Cabra Carne de Pollo
Queso de cabra, cebolla caramelizada,
cilantro, especias y crocanti de cacahuetes

Vegana Garbanzos y tofu
Champifiones, tomate, pimientoy circuma (60,00€)

PVP:55€  Incluye: 20ud
Los panecillos los elaboramos con nuestra receta secretal!




Aperitivos Fiesta

BANDEJAS

Aperitivos Frios

Brocheta de mozzarella
con tomate Cherry y pesto de almendras
Pinchito de tortilla de patata con salsa de ajo negro
Bocadito de jamén ibérico, mango y queso Gorgonzola
Hummus casero de garbanzos al ajo negro con crudités
Brochetita de Cheddar y jamon italiano a la trufa
Vasito de salmorejo casero
Patatas chips con mejillones y emulsion de escabeche
Tapita de ensaladilla rusa con atun
Trufas queso de cabra al Pedro Ximenez y almendras tostadas
Mini bowl de ensalada de arroz con verduritas
Brocheta de langostino con huevo de codorniz al Pedro Ximenez
Pan de cristal con jamén y AOVE
Rollito de jamoén York y queso crema
Costrini con ricota y tapenade de aceitunas negras
Mini ensalada de pollo con salsa César y croutons
Mini bowl con burrata, ricula y pimientos caramelizados
Mini tosta de queso ldiazabal y anchoa
Bowl de ensalada griega de quinoa y queso feta
Pan bao con jamon ibérico y rucula
Mini bowl con hummus de garbanzos casero y picos camperos
Mini blini con queso y salmén ahumado
Mini sandwich de mascarpone y trufa

Aperitivos calientes

Cestitos de queso de cabra, cebolla caramelizada y polvo de aceituna negra
Solomillitos de pollo a la barbacoa
Gyozas de verduritas con salsa de soja
Brochetas de pollo al estilo Thai con salsa de coco y curry
Brochetas de solomillo con salsa teriyaki
Saquito crujiente de huevo frito con chorizo
Pan bao relleno de pulled pork
Saquito crujiente de morcilla con compota de manzana
Mini crepes de pollo al curry
Pincho de merluza con emulsion de ajo negro
Mini tosta con solomillo, queso Brie y cebolla caramelizada

Aelegir3aperitivos
(calientes o frios)
porbandeja

Total aperitivos: 20ud
PRECIO BANDEJA:45€




Aperitivos Gourmet

BANDEJAS

Aperitivos Frios

Tabla de quesos gourmet nacionales e internacionales
Chupito de salmorejo con langostino marinado
Carpaccio de ternera con mini brotes, lascas de Parmesano y vinagreta al Jerez
Rollitos de espinacas rellenos de salmén ahumado, racula y salsa tartara

Brocheta de langostinos, huevo de codorniz con reduccion al Pedro Ximenez
Ensalada de gulas con alioli y teja negra
Crema de remolacha con leche de coco

Pan bao negro con salmon ahumado
Pan de cristal con sardina ahumada
Tortillita de patata con salsa emulsionada de mejillones
Ceviche de lubina con choclo y gambas
Tacos de endivia morada rellenos de queso azul y brotes
Pan bao con pollo asado y salsa de mostaza y miel
Mini bowl con burrata con rucula y pimientos caramelizados
Buiiuelos de piquillo rellenos de crema de queso
Mini tosta de mousse de foie con coulis de frambuesa
Tartar de salmoén sobre cama de aguacate
Mini lobster roll de cangrejo
Tosta de ventresca con tartar de tomate

Aperitivos calientes

Mini croquetas artesanas de jamon ibérico, boletus o bacalao
Mini hamburguesa de buey con queso y salsa de mostaza
Parmentier de patata con pulpo a feira
Gyozas de langostino con reduccion de soja
Saquito crujiente de rabo de toro
Langostinos en tempura de coco
Mini bolws de pollo al curry con arroz y cacahuetes tostados
Pincho de cochinillo asado con su propio jugo
Pan bao con laminas de bacalao y mermelada de piquillos de Ledn
Saquitos crujientes rellenos de gambas al ajillo
Muslito de codorniz Villaroy con alioli suave y romero
Tosta de presa ibérica con salsa Pedro Ximenez
Cazuelita de carrillera al Oloroso con base de arroz (65€)
Cazuelita de rabo de toro con Parmentier de patata (65€)

Acelegir3aperitivos
(calientes o frios)
porbandeja

Total aperitivos: 20ud
PRECIO BANDEJA:55€




Aperitivos Dulces

BANDEJAS

Pastelitos Artesanos

Petisus de chocolate
Petisus de crema pastelera

Bocaditos de nata
Bocaditos de trufa

Delicias de manzana con hojaldre y crema
Tartaletas Lemmon pie
Tartaletas de crema y frambuesa natural
Tarta de queso casera
Tarta Sacher con chocolate y frambuesa
Tarta Selva negra de nata y trufa
Tarta San Marcos con yema tostada, nata y trufa
Milhojas de nata y canela
Conos de hojaldre rellenos de crema o de chocolate
Cafas de chocolate con almendras rellenas de nata
Conos de chocolate y galleta rellenos de nata
Trufitas de chocolate con virutas de chocolate
Trufitas de chocolate blanco
Tartaletas de frutas
Tartaletas de dulce de leche y nada
Piononos (mini brazo gitano) de crema y frambuesa
Vasitos de mousse de chocolate
Vasitos de mousse de queso y arandanos
Vasitos de nata, fresas y galleta de mantequilla

Mini bolleria Artesana
Petit fours de Lotus y galletas
Petit fours de chocolate blanco y canela
Petit fours de limon glaseados
Petit fours de chocolate y almendras tostadas
Surtido de bizcochos glaseados (vainilla, chocolate y carrot cake)

Mini croissants curvos de mantequilla bafiados en chocolate
Mini palmeritas bafadas en chocolate negro, blanco o con leche

Mini croissants con diferentes chocolates (tipo Manolitos)
Rollitos de canela
Mini crepes rellenos de dulce de leche o chocolate (2,00€/ud)
Mini gofres con chocolate (2,00€/ud)
Mini croissants rellenos de nata y frambuesas (2,00€/ud)

A elegir 5 tipos por
porbandeja
PRECIO KG: 28,50€
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Cocktail Fiesta

Aperitivos Frios (a elegir 6)

Surtido de quesos con picos de Jerez

Salmorejo cordobés con virutas de jamon
Brocheta de mozzarella y Cherry

Empanada de hojaldre rellena de atin con pisto
Rollito de jamdn y queso

Tortilla de patata con emulsion de ajo negro
Cestito de ensaladilla rusa con atun

Petit pain de queso Brie, bacon y salsa holandesa
Petit pain de sésamo concremade quesoyrucula
Costrini con ricotta y tapenade de aceitunas
Mini blini con salmén ahumado y queso

Mini sandwich de ensalada de huevo

Pan de cristal con tomate y jamoén serrano

Ensalada griega de quinoa con queso feta

Aperitivos calientes (a elegir 3)

Croquetas de jamon ibérico

Mini burguers con queso y salsa de mostaza
Solomillitos de pollo consalsade mostazay miel
Saquito asado de huevo frito con chorizo
Saquito de morcilla con compota de manzana
Gyoza de cerdo y salsa de pimienta de Sichuan
Pulpo a feira con Parmentier de patata

Postres (a elegir 2)

Bocaditos de nata

Trufas dechocolate

Tartaletas de dulce de leche y nata montada
Mini tarta Sacher de chocolate y frambuesa
Canas con almendras rellenas de trufa

Bebidas

Agua

Refrescos normaly zero

Cervezas cony sinalcohol

Extra: Botella de vino Rioja o Rueda: 12,50€/ud
Extra: Servicio de café: 2,00€/persona

Preciodecatering: 34,50€/persona
Aperitivos porpersona: 12 aperitivos y 2 postres

Cocktail Evento

Aperitivos Frios (a elegir 7)

Surtido de quesos con Picosde Jerez Crema

de Calabaza con leche de coco

Samorejo cordobés con langostino marinado
Empanada de hojaldre rellena pollo a la barbacoa
Petit pain de jamoén serrano con tomate Cherry
Brocheta de langostino con huevo de codorniz al PX
Minitostacontomate,anchoayalbahaca
Ensaladadepollo y salsa César

Mini bowl mcon ensalada de arroz y verduritas

Petit pain de queso azul con nueces

Saquito de queso de cabra con tomates confitados
Brocheta de salmon marinado en soja y sésamo
Pan bao con salmon ahumado y salsa tartara
Rollito de salmén ahumado y salsa tartara

Bufiuelos de piquillo rellenos de queso

Aperitivos calientes (a elegir 3)
Croquetas de jamon ibérico

Mini burguers conqueso, bacon ysalsade mostaza
Solomillitos de pollo con salsa barbacoa

Mini brochetas de pollo Thai al curry

Mini bowl de gulas con alioli y teja negra

Saquito crujiente de gambas al agjillo

Tacos de merluza con emulsion de ajo negro
Dyozas de langostinos con salsa de soja clara

Pulpo a feira con Parmentier de patata

Postres (a elegir 2)

Bocaditos de nata

Trufas de chocolate

Tartaletas de dulce de leche y nata montada
Mini tarta Sacher de chocolate y frambuesa
Petisus de crema y/o chocolate

Bebidas

Agua
Refrescos normaly zero
Cervezas cony sin alcohol

Extra: Botella de vino Rioja o Rueda: 12,50€/ud

Extra: Servicio de café: 2,00€/persona

Preciodecatering: 38,50€/persona
Aperitivos porpersona: 14 aperitivos y2 postres

| ’

Calabacin asado con langostino



Cocktail Gourmet |

Aperitivos Frios (a elegir 7)

Surtido de quesos con uvas y nueces
Jamon ibérico con grisinis de al aceite de oliva
Surtido de ibéricos con picos y regafias negras
Brocheta de langostino con huevo de codorniz al Pedro Ximenez
Crema de Calabaza con coco, curry y queso fresco de cabra
Ceviche de lubina, gambas y choclo
Tosta de mousse de foie con coulis de pera y parmesano
Pan bao con confitde patoy salsa hoisin
Rollito de salmén ahumado con rucula y salsa tartara
Petit pain de roast beef, pepinillos y salsa de mostaza
Pan de cristal con jamoén ibérico, queso parmesanoy aceite de oliva virgen extra
Carpaccio de solomillo con lascas de parmesano y rucula
Pan bao con salmén ahumado,huevas de salmon y salsa de eneldo
Surtido de hummus con crudités
Mini tosta de ventresca, tomate y crujiente de algas
Tartar de salmon con aguacate y teja negra

Aperitivos calientes (a elegir 3)

Mini hamburguesa con queso cheddar, guacamole, pimientos asados y untoque picante
Mini hamburguesa de queso brie, jamon ibérico, tomate, lechuga, pimienta negray AOVE
Muslito de codorniz Villaroy
Cazuelita de pollo al curry con cacahuetes tostados al pimentén

Langostino en tempura de coco y emulsion de soja
Tosta de bacalao confitado conalioli
Copita de pulpo con Parmentier de patata y parmesano

Postres (a elegir 3)

Mini palmeritas bafiadas en chocolate negro
Surtido de trufas de chocolate negro, blanco, de frambuesa
Mini tarta Sacher
Tartaletas lemmon pie

Bebidas

Agua, refrescos normalesy zero
Cerveza con y sin alcohol
Extra: Botella de vino Rioja o Rueda: 12,50€/ud
Extra: Servicio de cafés: 2,00€/persona

PVP:55,50€/persona
Minimo20personas
Incluidos porpersona: 1 aperitivosy 3 postres

Cocktail Gourmet 2

Aperitivos Frios (a elegir 7)

Surtido de quesos conuvasy nueces
Jamoén ibérico congrisinisde pipasalaceitedeoliva
Surtido de ibéricos conpicos camperos
Brocheta de langostinos con miel,sojay sésamo
Ajoblanco con gambas
Tataki de atun con huevas de pez volador
Pan bao negro con salmén ahumado y ricula y salsa tartara
Vasito de mousse de foie con coulis de frambuesa y crujiente de pan
Brocheta de sardina ahumada
Trufitas de queso de cabra al PX con almendras tostadas
Taco de endivia morada con crema del Casar y brotes
Mini lobster roll de cangrejo
Petit pain de pastrami, pepinillos y salsa de mostaza
Carpaccio de solomillo conlascas de parmesanoyrucula
Cocktail de langostinos con aguacatey salsarosa
Mini blinis de hummusde lentejas al pimentonygranada
Tartarde salmon con cama de aguacate
Tartar de atin con salsa de yogur y cebollino

Aperitivos calientes (a elegir 3)

Mini hamburguesa de queso brie, jamon ibérico, tomate, lechuga, pimienta negray AOVE
Mini hamburguesa de pollo al curry, queso de cabra, bacon ahumadoy mayonesa
Carrileras alOporto con arroz
Cucharita de cochinillo al romero confitado en sujugo
Cazuelita de rabo de toro con arroz basmati
Pulpo a feira con Parmentier de patata

Postres (a elegir 4)

Mini palmeritas bafiadas en chocolate negro
Surtido de trufas de chocolate negro, blanco, de frambuesa
Petisus de crema y de chocolate
Mini tartaletas con crema y frambuesa
Mini tarta Sacher o tarta Selva negra

Bebidas

Agua, refrescos normalesy zero
Cerveza con y sin alcohol
Extra: Botella de vino Rioja o Rueda: 12,50€/ud
Extra: Servicio de cafés: 2,00€/persona

PVP:62,50€/persona
Minimo20 personas
Incluidos porpersona: 15 aperitivosy 3 postres

-



Cocktail Infantil

Opcién 1

Aperitivos Frios (a elegir 3)
Minisandwiches variados
Tortilla de patata

Croissants rellenos de embutidos
Briochesrellenos

Aperitivos calientes (a elegir 3)
Croquetas de jamon

Hot dogs con ketchup

Mini hamburguesas con queso

Pops de pollo crujiente y salsa
barbacoa

Postres (a elegir 2)

Conos de chocolate rellenos de nata
Tartaletas de chocolate multicolor

Bebidas
Agua
Refrescos o0 zumos

PVP:12,50€/ifio

Minimo 10 nifios
Incluidosporpersona: 6 aperitivos y 2 postres

Opcion 2
Aperitivos Frios (a elegir 4)

Minisandwiches variados

Mini sandwiches de quesoconkikos
Croissants rellenos de embutidos
Pinchitos de tortilla de patata
Croissants de nocilla

Briochesrellenos

Aperitivos calientes (a elegir 3)
Croquetas de jamon

Hot dogs con ketchup

Mini hamburguesas con queso
Nuggetsdepollo

Mini pizzas de quesoybacon

Pops de pollo crujiente con salsa bbq
Cucuruchos de patatas fritas

Postres (a elegir 3)

Conos de chocolate rellenos de nata
Tartaletas de chocolate multicolor
Brochetade chuches

Brocheta defrutas

Palomitas de maiz

Bebidas

R@fﬁ%scos 0 Zumos

PVP:15,50€/nifo
Minimo 10nifios
Incluidosporpersona: 7 aperitivos y 3 postres

Candy Tables

Qué te parece unamesao carrito que endulze atus invitados,
como brochefinal paraundiainolvidable, originaly divertido?

Cupcakes,cookies, donuts,brownies,batidos, galletas personalizadas..

Mesas de Chuches

Todas las chuches que puedas imaginar con un mismo color.

Conos de chuchespersonalizados
Brochetas personalizadas
Tartasdechuchesde 1,2y 3pisos
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Tartas Americanas Lartas y Mousses

Sacher Manzana Tarta de Queso
Bizcocho de chocolate, relleno de trufay Base de sablé de mantequilla con Base de sablé conmantequillay
mermelada de frambuesa, bafiada en crema pastelera y compota de cremade queso
chocolate negro manzana
28,50€ 28,00€ 28,50€

Bombon Leche Selva Negra Yema Tostada
Base de bizcocho blanco, nata montada, Bizcocho de chocolate, rellenode natay Bizcochoblancorelleno de nata, trufa
trufa y bafio de chocolate con leche trufa y laminas de chocolate y yema natural tostada

30,00€ 28,50€ 28,50€

Milhojas de Frambuesas

Capasde hojaldre con nata, crema
pastelera y frambuesas, fresas de
temporada o fruta variada

42,00€

Mousse Oreo Mousse Frambuesa Mousse 3 Chocolates
Base de galletas Oreo crujiente, mousse Base de bizcocho, mousse de frambuesas Base de bizcocho de chocolate,
de Oreo y galletas Oreo trituradas silvestres y bafio de gelatina natural de mousse de chocolate blanco, negroy
frambuesas chocolate con leche
Tartas americanas de fondant y smash cakes, 28,506 28,50¢€ 30,00€
elaboradas de forma artesanal en nuestro obrador de Ajalvir ‘ .

Elige:
Bizcocho de vainilla o chocolate. Mousse Yogury frutas Mousse Arandanos
Relleno de crema de mantequilla, dulce de leche, chocolate o mermelada. Base de bizcocho, mousse de yogury bafio de Base de bizcocho, mousse de queso conarandanos
gelatina natural de mango con fruta natural silvestres y bafio de gelatina natural de frutos rojos
28,50€ 28,50€

Decoradacomo mas te guste.



Mini Pastelitos

Bocaditos de nata
Petistis de crema, chocolate o café
Delicias de manzana
Senegales de chocolate conavellanas
Tartaletas de limén y merengue
Trufas de chocolate negro, blanco, fresa, limon o café
Borrachos con nata
Mini tarta Sacher
Mini tarta Selva negra
Milhojas de natay canela
Tartaletas de frutas
Lemmon pie
Vasitos de mousse de Oreo
Vasitos de mousse de chocolate

Y MUCHOS MAS...

PRECIOPORBANDEJA: 28,50€
Aelegir5 mini pastelitos porbandeja

Condiciones Generales

SERVICIODE CATERING INCLUYE

Aperitivos y bebidas, transporte, menaje, montaje, servicio de camareros durante 3 horas
y recogida.

Los Cocktails estan presupuestados para un minimo de 20 personas.

Alos precios de los Cocktails y Servicios de catering se les anadira el 10% de IVA.
Eltransporte incluido sera para las localidades de Paracuellos de Jaramay un maximo
de 15 km alrededor (consultar precio para otras distancias) .

Los aperitivos de este catalogo pueden variar, consultar con nuestro Obrador

Nuestraempresano se hace responsable de los posibles dafiosy perjuicios
ocasionados por las condiciones meteoroldgicas.

En caso de cancelacion del servicio por parte del cliente, éste debera comunicarnoslo
por escrito al correo electronico info@fastcatering.es con 15 dias de antelacion para no
derivar en la obligacion del pago total del servicio contratado.

Pararealizarlareserva se solicita el pago del 50% delimporte del servicio en el
momento de la confirmacién y el resto del pagoserealizaralOdias antesde
la celebracidn delevento.

Consultar precios para Navidad, del 24 de Diciembre al 6 de Enero

PRECIOS VIGENTES de Noviembre 2024 a Noviembre 2025

info@fastcatering.es
91 884 87 96

www.fastcatering.es
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